ENTRANTES FRIOS
COLD STARTERS / ENTREES FROIDES

TARTAR DE ATUN ROJO SOBRE PAN BRIOCHE CON MAYONESA
DE WASABI Q@000 “@
Red tuna tartare on brioche bread and wasabi mayonnaise

Tartare de thon sur pain brioche avec mayonnaise au wasabi
14,90€

TIMBAL DE ATUN ROJO MARINADO EN SOJA CITIRICA CON
AGUACATE Y MANGO @
Red tuna timbale with avocado, mango and citric soy sauce

Timbale de thon rouge avec mangue, avocat et sauice soja citrigue
18,00€

AJOBLANCO CON SARDINA AHUMADA, UVAS Y ACEITE DE
ARBEQUINAQOO® &
Ajoblanco soup with smoked sardines, grapes and arbequina olive oil
Soupe ajoblanco aux sardines fumées , raisins et huile d olive arbequina
14,90€

SALMOREJO CON ATUN ROJO MARINADO Y HUEVAS DE
TRUCHA QOO @
Salmorejo with marinated bluefin tuna and trout roe

Salmorejo au thon rouge mariné et aux oeufs de truite
16,90€

ANCHOAS PREMIUM, TARTAR DE TOMATE
Y PAN DE CRISTAL 6 uds. @000 ®
Tomato and anchovy tartar with glass brea
Tartare de tomates et anchois avec pain de verre
17,50€

SARDINAS MARINADAS CON SALPICON DE TOMATE Y ACEITE
DE OLIVA 6 uds. @ ¥
Marinated sardines / Sardines marinées
16,40€

ENTRANTES CALIENTES
HOT STARTERS / ENTREES CHAUDES

BERENJENAS REBOZADAS ESTILO BARRACA ®O 11,90€
Fried eggplant / Aubergines frites

PUNTILLA DE HUELVA A LA ANDALUZA Q® 0O 16,70€
Baby cuttlefish from Huelva fried Andalusian style
Petites seiches de Huelva frites d |"andalouse

PULPO A LA PLANCHA CON CREMA DE PATATA 22,00€
Y ACEITE DE PIMENTON ©O
Grilled octopus / Pieuvre grillée

LANGOSTINOS AL AJILLO @@ ¥ 16,00€

Garlic parsley shrimp / Crevettes d [ ail

ALMEJAS FINAS DE GALICIA AL AJILLO O®0 ¥ 17,80€
Clams in garlic sauce / Palourdes en sauce 4 1ail

VIEIRAS A LA PARRILLA CON CREMA DE CIGALAS ©O®0# 18,90€
Grilled scallops with seafood cream and boiled vegetables
Coquilles grillées a la creme de fruits de mer et aux 1égumes bouillis

HOJALDRE CON SETAS, IBERICO Y FOIE @O0 9,80€
Stuffed puff pastry with mushrooms, Iberian ham and foie
Feuilleté aux champignons, jambon ibérique et foie gras

CALAMARES A LA ROMANA ©Q® 0 23,00€
Fried calamari
Calamars a la romaine

CALAMAR PLANCHA CON MAHONESA 23,00€
DE AJO NEGRO 00

Grilled squid with black garlic aioli

Calamar grillé avec mayonnaise a I'ail noir

ARROCES / RICE / RIZ

“PEROL DEL PESCADOR”, RAPE, ALMEJAS Y GAMBON @®Q ¥ 19,90€

Rice with monkfish, clams and prawns
Riz avec lotte, palourdes et crevettes

ARROZ A BANDA ©@QQ # 17,50€

Paella with swordfish and prawns
Paella avec espadon et crevettes

ARROZ NEGRO @90O00 # 17,50€

Rice with cuttlefish and its ink
Riz avec seiche et son encre

ARROZ CON BOGAVANTE @@ # 29,00€

Lobster rice
Riz au homard

ARROZ EN CALDERO DEL MAR MENOR @ # 19,90€

Rice with local fish and garlic
Riz au poisson et a 1'ail

PAELLA MIXTA DE MARISCO Y POLLO @@Q@ 19,90€

Seafood and chicken paella
Paella aux fruits de mer et au poulet

ARROZ BARRACA CON PESCADO DE LA COSTA 26,00€

Y GAMBA ROJA DE SANTA POLA @@ #
Rice with gilthead bream, peppers and red shrimp from Santa Pola
Riz a la dorade, poivrons et crevettes rouges de Santa Pola

NOTA: servicio minimo 2 raciones. Precio indicado por racion
NOTE: Minimun two servings. Price indicated by serving
NOTER: Deux portions minimum. Prix indigue par portion

ENSALADAS / SALADS / SALADES

Burrata fresca, ibérico, aceite de albahaca, tomate seco y dulce de higo OO #
Fresh burrata with Iberian ham, basil oil, dried tomatoes and sweet figs
Burrata fraiche avec jambon, huile de basilic, tomates séchées et figues douces
16,80€

Ensalada con salmén, mascarpone, manzana, nueces y alifio de lima @ QO
Salad with salmon, mascarpone, apple, walnuts and lime vinaigrette
Salade de saumon, mascarpone, pommes, noix et vinaigrette a la lime

17,50€

Tomate con ventresca y pimientos asados @ ¥
Premium tuna with tomato, red peppers and olives
Thon au tomate, piment et olives
18,90€

Ensalada asidtica, langostinos, mango y alifio agridulce @@ 20
Asian-style salad with shrimp, mango and sweet and sour dressing
Salade de style asiatique avec crevettes, mangue et vinaigrette aigre-douce
16,40€

Ensalada mixta con salsa de yogur y cebolla crujiente @O
Mixed salad with yogurt sauce and crispy fried onion
Salade mixte avec de la sauce au yogourt et d’oignon frit
16,00€

Ensalada campoamor con brotes verdes, lascas de parmesano, orejones,
frutos secos y alifio de membrillo y mostaza Q@O
Campoamor salad with green sprouts, parmesan slices, dried apricots, nuts
and quince and mustard dressing
Salade Campoamor avec pousses vertes, tranches de parmesan, abricots secs,
noix et vinaigrette au coing et a la moutarde
15,60€

PASTAS / PASTA / PATES

Tagliatelle con verduras salteadas, salsa de tomate y aceitunas GO
With vegetables and olives / aux légumes et olives
15,30€

Bogavante fresco con tagliatelle al ajillo @@ @O
Lobster in garlic sauce with pasta / Homard a I'ail avec pite
39,00€

Gran ravioli al tartufo con crema de setas O
Rawioli al tartufo with mushroom cream
Ravioli a la truffe et créeme de champignons
16,50€

PESCADQS / FISH / POISSON

LENGUADO PLANCHA CON MANTEQUILLA NEGRA Y CITRICOS
SO0
Grilled sole with black butter and citrus fruits

Sole grillée au beurre noir et agrumes
24,00€

ASADO DE PESCADO DE LA COSTA @0®
Oven-roasted wild sea bass with white wine
Loup de mer au four au vin blanc
23,00€

SALMON AL HORNO CON GLASEADO DE TERIYAKI @20
Roasted salmon with teriyaki sauce
Saumon au four d la créme teriyaki
19,00€

SUPREMA DE BACALAO GRATINADO CON ALIOLI
SUAVE DE PIQUILLO @@
Oven-roasted cod fillet with soft “piquillo” pepper aioli
Filet de morue au four a l'aioli de piment doux de piquillo
21,00€

RODABALLO CON GAMBAS Y ALMEJAS Q@Q0®
Turbot with prawns and clams / Turbot avec crevettes et palourdes
24,00€

POKE BOWL DE SALMON, AGUACATE, QUINOA, MANGO Y
SALSA PONZU @@ #

Salmon poke bowl with avocado, quinoa, mango and ponzu sauce
Poke bowl de saumon avec avocat, quinoa, mangue et sauce ponzu
17,80€

LUBINA A LA ESPALDA @20
Grilled sea bass with fried garlic and potatoes
Bar grille a l'ail frit et pommes de terre
18,80€

PARRILLADA DE PESCADOSY MARISCOS (2 pax) @@ ®0O

Fish and shellfish grill 2 pax / Grillé de poisson et fruits de mers 2 p22
59,00€

CARNES / MEATS / VIANDES
RABO DE TORO ESTILO BARRACA ®O@0 22,00€

Barraca oxtail with fries / Queue de boeuf aux frites

ENTRECOT DE VACA VIEJA FRISONA OO0 # 21,00€

Aged friesian beef entrecote / Entrecote de beeuf frison vieilli

PRESA IBERICA CON TEMPURA Y PATATAS @O @ 17,90€
Grilled Iberian Pork / Porc Iberique grillé

HAMBURGUESA DE TERNERA ASTURIANA, 17,20€
TOMATE SECO, PARMESANO Y RUCULA GO0

Asturian beef burguer with sundried tomato , parmesas cheese and rocket

Burger de veau des Asturies avec tomates séchées, parmesan et roquette

BROCHETA DE SOLOMILLO DE CERDO 16,90€

A LA PIMIENTA O®©6©

Pork tenderloin skewer with pepper sauce and potatoes
Brochette de porc au poivre et pommes de terre

BROCHETA DE POLLO CON ARROZ Y CURRY O©0® £ 16,40€
Chicken skewer with rice and curry
Brochette de poulet avec riz et curry

NINOS / KIDS / ENFANTS

MILANESA DE POLLO EMPANADO AL PARMESANO, 13,20€
NACHOS Y SALSA CHEDDAR @O

Milanese chicken with Parmigian, nachos and cheddar cheese sauce

Poulet milanais au Parmigiano, nachos et sauce au fromage cheddar

HAMBURGUESA CON QUESO Y PATATAS FRITAS @O 060 9,90€
Cheeseburger with fries
Cheeseburger avec frices

HUEVOS FRITOS, ARROZ A LA CUBANA 'Y SALCHICHA ©O@ # 9,90€

Fried eggs with rice and sausage / Oeufs frits, riz et saucisse



APERITIVOS / APPETISERS / APERITIFS

LANGOSTINOS CRUJIENTES CON 1,90€
SALSA SWEET CHILI ud. @30

Batter-fried shrimp with sweet chili sauce

Crevettes frites avec sauce chili douce

BOQUERONES EN VINAGRE CON PATATAS CHIPS @@ ¥ 7,560€

Anchovies in vinegar / Anchois au vinaigre

ZAMBURINAS A LA PLANCHA CON TOQUE ASIATICO ud. @ ® 2,75€
Asian style grilled scallops / Coquilles grillées au style asiatique

MEJILLONES BABY CON SALSA DE VERMUT SECO O®@ ¥ 13,80€
Baby-mussels with dry vermouth sauce
Petites moules avec sauce au vermouth sec

CROQUETON DE JAMON IBERICO ®O 2,65€
Iberian ham croquette / Croquette de jambon ibérique

SURTIDO DE QUESOS 00 # 16,00€
Selection of cheeses / Selection des fromages

HUEVA DE MUJOL CON ALMENDRAS @0 17,80€
Dried salted roe

MOJAMA DE ATUN @O ¥ 16,00€
Dried salted tuna

MARINERA ud. ®@ 3,25€
SERVICIO DE PAN

Bread / Pain ® 1,50€ ¥ 2 25€

POSTRES / DESSERTS

TARTA DE CHOCOLATE Y HELADO DE FRAMBUESA 0O
Chocolate cake
Giteau au chocolat
7,00€

MILHOJAS CON CREMA 'Y CHOCOLATE CALIENTE OO
Puffpastry with cream and hot chocolate / Tarte avec créme et chocolat chaud
7,00€

TARTA DE TURRON @O0
Nougat cake / Tarte au nougat
8,00€

TARTA DE MANZANA CON HELADO DE VAINILLA @O0
Apple cake with vanilla ice cream / Tarte aux pommes et glace a la vanille
7,60€

TARTA DE QUESO AL HORNO O ¥
Owven baked cheesecake / Giteau de fromage au four
5,90€

CARPACCIO DE PINA CON ARANDANOS, YOGURT DE COCO, SAL
DE VAINILLAY MENTA O #
Pineapple and blueberry carpaccio with coco yoghurt, vanilla salt and mint

Carpaccio d'ananas et myrtilles, yaourt a la noix de coco, sel vanille et menthe
7,60€

TARTA DE CREMA SUAVE DE QUESO Y TOCINO DE
CIELO CON NUECES @00 #
Soft cream cheese cake with tocino de cielo and walnuts
Giteau de fromage a la creme avec tocino de cielo et noix
5,90€

SORBETE AL CAVA O
Citrus sorbet with cava
Sorbet aux agrumes avec du cava
6,50€

HELADO DE COCO, FRUTA NATURAL
Y COULIS DE MANGO O0O@ " #
Coconut ice cream, fruit and mango coulis
Glace a la noix de coco, fruit et coulis de mangue
8,00€

o T e T

LV.A. incluido / taxes included / taxes comprisés,&'#_;ﬂ-:
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